Reznictvi

CASIDOBROT,

Prichdzi ¢as veprovych hodd.
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Ano, na éerstvost a kvalitv mdme opravdu svij recept. Vidyt v zdzemi kaidého hypermarketu
Globus je umisténa vlastni feznickd a vzendiskd dilna Globus, ve které pro Vis nasi feznicti
mistii denné bouraji a pripravuji peclivé vybirané maso od provérenych ceskych a moravskych
dodavateli.
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Vsechny uvzeniny, s vyjimkou trvanlivych saldmi, jsov pro Vds rovnéi denné pripravovdny piimo
v zdzemi kazdého hypermarketu Globus ve vlastni vzendiské dilné podle tradicnich receptur.

Vizeni zdkaznici, touto znackou oznacujeme vyrobky
Reznictvi Globus, které pro Vis vyrdbime cerstvé
primo v zdzemi kaidého naseho hypermarketu.
ai I P .
LY Cerstvost = 5 metrd, prdvé tak daleko to maji nase
“===""" vyrobky z udirny do pultu. Stejné oznaceni povzivime
také pro nase vyrobky z Pekdrny Globus.

Znacka s pieskrtnutym klasem
v nasich vzenin znamend, e jsou
vhodné i pro bezlepkovou dietu.
Uzeniny Globus jsou vyrdbény dle
tradicnich receptur, bez pouiivd-
ni vyrobu zleviivjicich Idtek jako
jsou napi. mouka, soja apod.
Proto jsou vhodné i pro bezlepko-
vou dietu a pro nemocné celiakii,
Vsechny vzeniny Globus jsou

pravidelné  testovdny ve

Vyzkumném ustavu potra-

vindiském v Praze a jsou
opatieny certifikity o je-
jich vhodnosti pro bezlepkovou
dietv. Vyjimku tvoii pouze jelita,
jitrnice, prejty a vinnd klobdsa,
kde houska a kroupy patii neod-
myslitelné do receptury a bez nich
to prosté nejde.

Dodriovdni vysokych standardi jakosti
a hygieny je samoziejmosti.

Spekdcky Globus

Tradicni” receptura.
Uzenina vhodnd i pro
bezlepkovou diefu

Vinnd klobdsa Globus

Oblibeny vyrobek s tradicni recepturou. Vyzkousejte
smazené nebo pecené vinné klobdsy s bramborovou
kasi. Zkuste také pred smazenim obalit vinnou
klohdsu v tésticku.

OCHUTNEJTE:

Pred smazenim vinnou klobdsu Globus zatocime na
talifi a spirdlkv propichneme Spejli. Takto zpevnény
kousek klobdsy se snadno pi smaZeni otdc.

Po osmazeni do zlatova vytdhneme spejli a klobdsu
nakrdjime na kousky. Kousky klobdsy priddme

do horkych bramborovych knedliki pokrdjenych

na kousky. Na zdvér primichdme kysané zeld

a vynikajici pochoutka je hotovd.

Tlacenky Globus
Nekolikrdt denné vyrdbime
cerstvou svétlou i imavou
tlacenku nejvyssi kvality.
Tlacenky Globus jsou vhodné
pro bezlepkovou dietu.
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Selskd jdtrovd pastika Globus l

Blizi se zima a s ni cas vepiovych hodi. A k Feznictvi paf i samoziejmé i tradicni

zabijackové vyrobky. Nabizime jich celou fadu a vérime, Ze tyto zabijackové specia-
lity uspokoji kazdého, kdo si chce pochutnat. Vidyt vsechny tyto vyrobky pro Vds
pripravujeme nékolikrdt denné cerstvé, piimo v zdzemi kazidého hypermarketu, ve

ov _#

vlastnim reznictvi Globus, podle tradicnich receptur.

Jitrnice a jelitka Globus l

Svétly (jaternicovy) a tmavy i
(jelitkovy) prejt Globus

PORADIME VAM:

Nase masné vyrobky imaso miZete zakoupit faké
v baliccich v prodejnim samoobsluzném pultv naseho
feznictvi. Vsechny tyto balicky sami balime pfimo
v kazdém nasem Feznictvi. Baleni ve fdlii je viak urceno
vyhradné k usnadnéni Vaseho ndkupu z pulty a k jeho
prepravé k Vam domu. Aby byla zachovdna kvalita
vyrobku, je vidy tieba po pfijezdu z ndkupu masny
vyrobek nebo maso z tohoto balicku vybalit a teprve
potom uloZit do chlachicky.

Tmavd tlacenka Globus
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Syrovd sekand pecené Globus

Proddvd se v prakfickych vanickdch
vhodnych pro peceni.

- Sekand Globus
. w Oblibenou sekanou z nasi vyroby si mizete samoziejmé zakoupit hotovou (vyzkousejte ji také

nakrdjenou na tenké pldtky), ale cheete-li si ji upéci doma sami, mdme pro Vs jednoduchou pomoc:
sekanou nabizime také syrovou jako polofovar ve formickdch.
Jak na to?
Upecte si sekanou peceni Globus doma, protoZe prdvé vytaZend z trouby, kiupavd a voriavd, chutnd
prosté nejlépe. Nevod na pripravu je zcela jednoduchy. V feznictvi Globus koupite syrovou sekanou
a doma i véetné alobalové formy, ve které se proddvd (staci pouze odstranit obalovou folii), ddte
do trouby péci. V elekirické troubé pecete pfi 120 °C asi 80 minut, v plynové troubé pii mirném
plameni priblizné stejnou dobu. Upecend sekand musi byt pii nakrojeni rizov.

Prejeme Vdm dobrou chuf!

Svétly a tmavy prejt Globus
Jaternicovy i jelitkovy prejt vyborné chutnd
s tradicnimi brambory a kysanym zelim.
Nechte se inspirovat tfeba v restauraci
hypermarketu Globus*), kde samozrejmé
vafime z masa a z Cerstvych vyrobki
z nasi feznické dilny Globus. Dobrou chuf.

*) Viizeni zdkaznici, tato informace neplati pro hypermarket Praha Cerny Most, kde neni restaurace.

A co chléb z nasi
! pekdrny Glohus?

Spekdcky Globus
Vhodné za studenta, k ohfiti
i tradicnimu opékdni. A také
na vyhorné utopence.

Tip na Vds silvestrovsky stil — Utopenci
Zkusite je nalozit doma sami?

Blii se Silvestr a novoroéni rdno. Je nejvyssi cas naloZit
utopence. A ze Spekdcki Globus budou zvldsté chutnat!
Cheete-li mit na konci prosince ty nejlepsi utopence, je pravé
ted vhodny cas na jejich pripravu.

Suroviny:

Spekdcky Globus

ndlev: voda a ocet v poméru 1:1

4 zrnka pepre a 1 zrnko nového koreni na kazdy spekdcek

1 bobkovy list na 3 $pekdcky

cibule

Postup:

Pripraveny ndlev svafite, nechte vystydnout a scedite. Na kaZdé
3 spekdcky si ddle pripravte 1 cibuli nakrdjenou na kolecka.
Gibuli a oloupané, podélné rozkrojené Spekdcky uklddejte po
vrstvich do sklenice a vrstvy proklddejte kofenim. Poté zalijte
vlaznym likem, uzaviete a nechte ulezet v chladv. Idedlni doba
naloZeni utopencd jsou asi 2 aZ 3 tydny.

Cesnekdcek, 350 g



Objednejte si maso on-line

!
il & | Na internetovych strankdch
R www.globus.cz
w si miZete objednat maso a uzeniny
Z naseho Feznictvi.
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Je to jednoduché: vyberte si jeden
z nasich hypermarkets, objednejte
si maso nebo uzeniny a zadejte

dobu, kdy si je vyzvednete.

Fropme mampsk rprskda
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