Vizeni zdkaznici feznictvi Globus,

rddi bychom Vim podékovali za trvalou prizer, kte-
rov ndm vénujete a na oplditkv Vim chceme slibit,
e v nasem snazeni o cerstvé a kvalitni maso a vyrobky
rozhodné nepolevime. Prindsime Vdm kaidodenni kva-
litv z produkce zemé ve které Zijeme. Cilem je pro nds
trvale vysokd kvalita nasich vyrobkd, proto Vim bu-
deme prindset jen to, o ¢em isme sami presvédceni,
ie to je to nejlepsi, coVim

muzeme nabidnout.
Vezméte nds za slovo! G' h

Vase reznictvi Globus




Viastni reznictvi mame v kazdem nasem hypermarketu.

Denné cerstvé maso
je pro nds samoziejmost

Kazdy den, mezi étvrtou a pdtou hodinou ranni, prebirdme pfimo v zdze-

mi kazdého hypermarketu Globus, ve vlastnim feznictvi, doddvky Eerstvé-

ho hovéziho a vepiového masa. Maso do feznictvi Globus je

doddvéno v jateéni Upravé, to je ve vepfovych puilkdch

a hovézich évriich. Ve vlasini bourérné pak maso

olihs upravujeme do findlni podoby, coz je tzv. kuchyriskd

- o . Uprava. Tim vzniké i kvalitni &erstvé vyrobni maso,
: ‘* které je ddle pouzito pro viasini uzendfskou vyrobu.

. Dlouhodobou strategit feznictvi Globus, kterou dodrzu-
jeme uZ od doby otevieni prvniho hypermarketu v ro-
ce 1996, je zdsobovat své prodejny vyhradné hové-
zim a vepfovym masem z vybranych Zeskych
a moravskych chovu, protoZe jediné do-
drzenim co nejkratsi cesty od zemé-
délci k zékaznikim je zaruéena co
nejvétsi rychlost doddni kvalitniho
Zerstvého masa.

Pivod hovéziho masa uvddime
vidy na informaénim panelu
v nasem reznictvi

INFORMACE O PUVODU
DNES PRODAVANEHO
HOVEZIHO MASA

Druh: Miady byk X
Zemé puvodu: Feskd republika 3
Chovatel: =1d)), 'F::‘gr:‘spaf W
Dodavatel: Tozz /21 7/
Datum narozeni: =% 1008
Stari zvirete: 21 ikl
Veterindrni vysetieni:
Registraéni cislo zvirete: 000 08w e
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Kaidy kus hovéziho masa, ktery k ndm
dodavatelé privdieji je oznacen

Hovézi maso prodivané v Feznictvi
Globus pochdzi vyhradné z byki ve
stdfi do 24 mésicg.

Také vepfové maso v Feznictvi Globus pochdzi

vyhradné od éeskych nebo moravskyich chovateli

2340641




Nejoblibenejsi maso ceske a moravske kuchyne.

Hovézi pecené z kyty e, - Vepiovd pecené s kosti

pecené
| vysoky kotlety

I rosténec uzhy

rosténec

panenska svickova kyta
itkovi
svickova -

pupek, bok
kolinko

nozicka
nozic¢ka

b

‘ Vepr’oﬁ bok s kosti
Hovézi pecené z krkv Hovézi klizka bez kosti Vepiovd kyta




Kdyz chcete doma rici: ,,Dneska si pochutname?”

Na vybornou hovézi polévku Zkuste fizky jinak

Hovézi 7ebro s kosti Uzend pecené s kosti

Jitrovd zavdrka
na knedlicky

vovs

Vepiovd krkovice patii mezi nejoblibenéjsi pokrmy

Cheete snadny a rychly obéd za rozumnou
cenu? Upecte sekanou Globus.

Oblibenou sekanou z nasi vyroby si miZete samoziejmé zakoupit

hotovou (vyzkousejte ji také nakrdjenou na tenké pldtky), ale

cheete-li i ji upéci doma sami, mdme pro Viis jednoduchou pomoc: e 3 ' Zapékané pltky se zeleninou
sekanou nabizime také syrovou jako polotovar ve formickdch. Ny —

Jak na to?

Upecte si se!(anot{ pec"elzi G{obus do'ma, prPfoi.e'prdVé'VWazvend - Tenké pldtky krkovice naklepeme, potfeme olejem
2 frouby, kiupavd a voiiavd, chutnd prosté nejlépe. Ndvod na g~ . &\ déma asi na 3 a2 4 hodiny ulezet do\chladniéky:
pripravu je zcela jednoduchy. V feznictvi Globus koupite syrovou g ’ ; Potom je osolime, okofenime a potfeme najemno utfenym
sekanou a doma i véeté alobalové formy, ve kieré se proddvd - : 3 Cesnekem. Pldtek masa jesté potfeme po jedné strané hoiéici.
(staci pouze odstranit obalovou fdlii), ddte do trouby pédi. A~ ; Potom vloZime platky do vymazaného pekdée a pokryjeme je
V elektricks troubé pecete pri 120 °C asi 80 minut, v plynové = e vrstvou kréjenych rajéat, paprik, plétky anglické slaniny a cibuli na- . -
troubé pii mirném plameni piiblizné stejnou dobu. Upecend s kra,gnou na,ko/ec'ka. Poak priddme dalsi vrstvu plétkd masa (nezapomeneme opét ,edrlu stranu p!afku
sekand mus’ byt pif nakrojen rézovd potfit hofcici). Takto miZeme vrstvit maso a zeleninu podle poctu osob a velikosti pekdde. Vrchni

P I ’ vrstvu masa méZeme jesté prelit cervenym vinem. Pekdc pak prekryjeme a déme péci. Peeme do
Sekand Globus je vhodnd i pro bezlepkovou dietu. zméknuti masa.




Co je dobreé vedet pri nakupv masa:

/
Myslete na maso v tasce

do chladnicky.

dopravé z obchodu domd.

Maso v Globusu nakoupite vzdy cerstvé, ale je
tfeba mit na paméti, Ze vzdy patfi co nejrychleji

Bali¢kové maso doma vybalte, balicky nejsou
uréeny ke skladovdni masa ani uzenin, pouze k je-
jich nékupu ze samoobsluzného pultu a snadné

Oznaceni sortimentuv vlastni
vyroby a kvality Globus

Maso nabizené v feznictvi Globus je vidy
v kuchyiiské dpravé, to znamend, e jsme
za Vs jii vdélali vétsinu price s jeho odis-
ténim a pripravou pied vlastnim kuchyii-
skym pouiitim. Na Vds vi je pouze zvolit
formu jeho dpravy, vlozit do hrnce, kastro-
lu, pekdce ¢i na pdnev nebo gril a ...

Dobrou chut?

KUzeniny Globus jsou vhodné
i pro bezlepkovou dietv.

Ano, je to tak. Vzhledem k tomu, Ze
pfi vyrobé nepouzivdme Zddné vyrobu
zleviiujici pfisady jako je napf. mouka,
strouhanka a soja, nechali jsme véfSinu
naseho sortimentu vyseffit ve Vyzkumném
potravindrském Ustavu v Praze a s hrdosti
mdZeme Fici, Ze v sou¢asné dobé mdme
75 druhd uzenin v feznictvi Globus,
které jsou opatfeny certifikdty jako vhod-
né pro bezlepkovou dietu. Certifikaty
jsou uloZeny u kazdého vedouciho jed-
notlivych feznictvi Globus. Toto je jisté
dobrd zpréva i pro ty, ktefi problémy
s lepkem nemaji. Vzdyf to znamend, Ze
nae uzeniny jsou skuteéné vyrobené

pouze z masa.
\J /

Pripravujeme pro Vds dalsi broiurky:
POCHOUTKY U GRILU
RYCHLE LETNI POKRMY

Urychlete svij nikup a objednejte
si maso piedem na internetu. Blize
na nasich internetovych strdnkdch:

www.globus.cz

Zdarma. Viyrobeno pro zékazniky hypermarketd Globus. Aktudlni nabidka se v jednotlivych hypermar-
ketech mize lisit. Prévo na chyby v sazbé a tisku vyhrazeno.




